TXAPELACALENTSFREDS

-

N
1. TOLOS X 2. VITORIA 3. OSASUNK 4. XISTORRA 5. CROQUETA 6. URRUTI 7. TXIRIMIRI 8. MALLORCZ 9. TRAINERA 10.0US ESTRELLATS 11. AURRESKU 12. BRENTX A 13. BRAVES 14. GROS 15. TUDELA 16. BiKiNi TXAPELA 17 AiZKOLZARI
Mini burguer amb Gamba amb pasta Calamars a I'andalusa Xistorra de Navarra. Croqueta de pernil Caneld de rostit amb Camembert fos amb Bikini de sobrassada Bunyol de bacalla Ous estrellats amb Filet de vedella Broqueta de gambes Patates amb Broqueta de secret ibéric Broqueta de pebrots, Bikini de tofona i Botifarra esclatada,
formatge, enciam Kadaif fregida. amb maionesa de Ilima. 1,95 € ibéric de gla. beixamel de tofona. melmelada de i formatge Mad. amb amanida de encenalls de pernil. marinat amb salsa i xampinyons amb salsa brava. amb salsa tamarindo.  xampinyons, carbass6 mozzarella de bufala. ceps i bolets amb
i tomaquet. 2,10€ 2,10€ 1,95 € 2,40 € tomaquet. 2,10 € wakame i sesam. 2,10€ soia i chili dolc. cruixent de baco. 2,10€ 2,70€ i cherry. 2,40 € gratinat d'allioli.
2,65€ 1,95 € 2,10€ 2,70€ 2,70€ 1,95 € 2,10€

26. TXERRIKI

18. SAGARDOA 19. SANT FERMIN 20. TXAPELX 21. "MORUNO" 22. HONDARRIBIAX 23. SERRANITO 24. REIXL 25. URUME X 27. IGUELDO
Xorico confitat Pollastre arrebossat Bacalla amb espinacs Broqueta de llom Sipia amb maionesa Llom a la planxa amb SOCIETAT Esparrecs embolicats Mini de pulled pork Rulo d'alberginia amb
ala sidra. amb piquillo i a la catalana pinyons adobat. d’alga nori. pernil ibéric, manxec Croqueta Idiazabal amb baco en tempura  amb salsa barbacoa. formatge de cabra i
2,40 € formatge de cabra. i panses. 2,10€ 2,40 € i pebrots. amb tomaquet sec. ~ de vichi i salsa romesco. 240€ melmelada de figues.
2,10€ 2,70€ 240 € 2,10€ 2,40€ 2,10€

35. FRANCES

Minicroissant amb

"

39. POP 40. INAKT

Broqueta de pop amb  Taco de tonyina marinat

37. GERRIKO 38. FOIE

Amanida de pollastre Pintxo de foie amb

43. ZARAUTZ 44. UROLE

Amanida de mongeta de

42. YIiZCAYR
Crema de formatge amb

41. GILDX

36. PATX1 AiZPURU
Seito, “guindillas”

Rotllet de salmd
confitats amb all i

amanida de cranc. amb cremoés de rostit, pinya i torrada de pa de vinagreta classica. amb maionesa hoisin. d’lbarra i olives. melmelada de nabius. ~ Santa Pau amb Ilagostins,
2,10€ formatge i gules. salsa rosa. panses i nous. 2,80 € 2,70 € 195 € 2,10 € festucs i romesco. ventresca de tonyina.
2,40€ 2,10€ 2,80€ 2,10€ 2,10€

Consell del Patxi: si trigues molt entre el Txapela i I’oficina o casa teva, millor escull els pintxos freds. Els calents també estaran bons, pero es refredarien de cami.

Pebrots del piquillo

28. ZALDiBi 29. GERNIKZX 30. AZKOITIA 31. TRUITA 32. iBERIC 33. DONOSTI 34. ANOETX
Txangurro, mango Amanida de cranc Amanida russa amb DE BACALLZA Pernil ibéric de gla amb Pebrot farcit d’amanida ~ Amanida de salmé
i alvocat. i bou de mar amb bonitol i picos de pa. Amb ceba confitada. pa amb tomaquet. de tonyina i ou dur. i pernil amb caviar
2,10€ caviar tobiko. 1,95€ 2,10 € 280€ 2,10€ de salmo.
2,10€

210€
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46. BILBAO 47.1 4§. TRUITE 50. TX1K1

45. KURSAAL TSASO 48. GETARIA 51. BIDASOX
Broqueta de carbass6, Amanida de tomaquet Tataki de tonyina amb Tartar de sardina Truita de patates Seitons sobre pasta de Tataki de salméd
cherry, mozzarella i amb llagosti, formatge  tartar de mango i alvocat. ~ fumada amb daus i ceba. full amb tomaquet marinat amb alvocat
pesto vermell. feta i alfabrega. 2,70 € de tomaquet. 195 € i oliva kalamata. i el seu caviar.
2,10€ 2,40€ 240€ 2,10€ 2,80€

Tenim a la vostra disposicio la informaci6 sobre IVA inclos

al-lergens. Pregunta als nostres cambrers

Tenim
carta infantil




