
DE 
PRESSIÓ

BITBURGER 0,2 L	 2,10
Pils alemanya 5,4º

BITBURGER 0,4 L	 3,70
Pils alemanya 5,4º

CLARA 0,2 L	 2,10
Pils alemanya 5,4º amb llimona

CLARA 0,4 L	 3,70
Pils alemanya 5,4º amb llimona

ERDINGER WEISSBRÄU 0,3 L	 2,95
Alemanya, amb aroma afruitat 5,3º

ERDINGER WEISSBRÄU 0,5 L	 4,15
Alemanya, amb aroma afruitat 5,3º

FOSCA 0,2 L	 3,35
Barreja: dues parts de Bitburger i una de Guinness

FOSCA 0,4 L	 4,05
Barreja: dues parts de Bitburger i una de Guinness

GUINNESS 0,25 L	 3,65
Stout negra irlandesa 4,9º

GUINNESS 0,5 L	 5,20
Stout negra irlandesa 4,9º

HEINEKEN 	 3,15
Holanda, cervesa premium lager, sabor agradable  
i lleugera, color daurat

BECK’S	 3,35
Alemanya, cervesa rossa pilsner  
amb lleuger aroma a malt

CARLSBERG	 3,35
Dinamarca, cervesa rossa i lleugera, de sabor suau

CORONITA 	 3,50
Mèxic, és la més suau i lleugera. La cervesa  
mexicana més venuda al món

ASAHI	 3,50
Japó, cervesa seca elaborada de manera tradicional,  
saborosa i refrescant

MILLER DRAFT 	 3,65
EEUU, molt suau amb sabor a llúpol

PILSNER URQUELL 	 3,65
Bohèmia, cervesa rossa pilsner, amb cos  
i sabor suau, lleugerament maltejada

QUILMES LAGER 	 3,65
Argentina, sabor molt suau i lleugera, color daurat

LÖWENBRÄU ORIGINAL 	 3,95
Bavària (Alemanya), de sabor suau, refrescant  
i amb un toc final sec a llúpol

PAULANER LAGER 	 4,05
Bavària, de sabor suau i agradable,  
destacant el final de llúpol

ALHAMBRA RESERVA 1925	 4,55
Espanya, elaborada artesanalment,  
de sabor intens i profund

GROLSCH LAGER 0,473 L	 6,60
Holanda, cervesa rossa lleugera, famosa a tot  
el món per la seva ampolla “retro”

ALES

JUDAS	 4,10
Bèlgica, daurada i de doble fermentació

MURPHY’S RED	 4,65
Irlanda, amb sabor refrescant i suau. La clàssica  
tradicional Irish Red per excel·lència

PIRAAT 	 5,05
Bèlgica, sabor fort i intens, color ambre,  
escuma abundant. De fermentació alta  
amb sabor de fruita i d’espècies

DUVEL	 5,20
Bèlgica, cervesa rossa forta, sabor afruitat,  
color daurat

GORDON´S FINEST GOLD	 5,20
Escòcia, cervesa amb molt cos, sabor fort,  
color daurat

KWAK AMBAR 	 5,20
Bèlgica, cervesa amb sabor tradicional

ST MICLAUS	 5,70 
Àustria, cervesa torrada, fosca.  
La més forta del món, 14º

LA CHOUFFE 0,75 L	 9,80
Bèlgica, Ale sense filtrar de color trèbol, quasi  
1 litre d’una de les millors cerveses del món

CHIMAY TAPÓN ROJO 	 5,70
Bèlgica, cervesa d’Abadia, sabor fort  
amb final amarg i color vermellós

LA TRAPPE TRIPLE 	 6,55
Holanda, cervesa amb fermentació secundària,  
aroma afruitat i dolç

WESTMALLE TRIPLE	 6,55
Bèlgica, cristal·lina de color groc daurat amb  
un lleuger aroma afruitat, coneguda com  
la “mare de totes les triples” 

ORVAL 0,33 L	 6,60
Bèlgica, cervesa de l’Abadia d’Orval.  
Una de les nostres preferides

ROCHEFORT TAPÓN VERDE 	 6,80
Bèlgica, original trapense elaborada  
per monjos a Rochefort

FREE DAMM	 2,45
Catalunya, elaborada a Barcelona amb tot  
el sabor i menys caloríes, cervesa 0,0%

BITBURGER DRIVE 	 3,00
Alemanya, elaborada a Bitburg,  
de baixa fermentació i 0,0%

SENSE  
ALCOHOL

TIMMERMANS KRIEK	 5,05
Macerada amb cireres 

TIMMERMANS PÊCHE	 5,35
Macerada amb préssecs

LAMBIC

NEGRA MODELO	 3,85
Mèxic, ale negra de sabor equilibrat  
amb un delicat aroma a malt,  
coneguda com “la crema de la cervesa”

LEFFE BRUNNE 	 5,05
Bèlgica, cervesa d’Abadia, amb malt torrat  
i sabor intens

GORDONS SCOTCH ALE 	 5,35
Escòcia, cervesa ale, densa i de sabor intens

FRANZISKANER HEFFEWEISSBIER	 3,70
Bavària (Alemanya), cervesa de blat  
de sabor molt refrescant que recorda a la llimona

HOEGAARDEN BIÈRE BLANCHE 33 CL	 4,15
Bèlgica, cervesa de blat, tèrbola amb segona  
fermentació en ampolla, sabor dolç i afruitat

ERDINGER DUNKEL 33 CL	 5,10
Bavària (Alemanya), fermentada  
al seu propi envàs, color fosc

Porta llevats d’alta fermentació.  
Segons el tipus de malt,  
és més o menys fosca  
i té diferent graduació.

Recepta tradicional belga des de  
fa més de 400 anys. No porta  
llevats, i és aromatitzada amb fruites  
en comptes de llúpol.

Amb tot el gust, però sense  
alcohol, que es retira durant  
el procés d’elaboració.

Utilitzen malts torrats per a la seva 
elaboració. Una recepta alemanya 
que data de l’Edat Mitjana.

NEGRES

TRAPENSES
Cerveses amb un gust més dolç,  
elaborades a sis monestirs  
dels Països Baixos pels monjos.

LAGER
La cervesa rossa més extensa  
a tot el món. Es fermenta  
a baixa temperatura.

Utilitzen una preparació més elevada de 
blat. Originàries d’Alemanya i de Bèlgica.

AMB LLEVATS
DE BLAT

IVA INCLÒS

PARTICIPA DE LA NOSTRA  
PARTICULAR “BIERFEST”CERVESES MÉS 

DE 50 VARIETATS IMPORTADES
D I R E C TA M E N T  D E S  D E

15 PAÏSOS DIFERENTS

MÉS 
DE 50 EXPOSADES A LA NOSTRA VITRINA!

VARIETATS DE CERVESA


