
MENÚ

DE NADAL 1
Croquetes de tòfona

Timbal de tomàquets confitats, mango i
alvocat amb salsa kalamansi
o
Parmentier amb cruixents de pernil ibèric
i encenalls de foie

Secret ibèric amb puré de carbassa a la vainilla
i encenalls de parmesà
o
Corball rostit sobre confitura de tomàquet i
piquillos a la muselina de bolets

Pa
Noel Cheesecake
Celler:
Xic Blanc d'Agustí Torelló
Arienzo Crianza Marqués de Riscal
Cava 
Aigua, infusió i cafè 

39,95€
iva inclòs

MENÚ

CAP D’ANY
Tàrtar d'alvocat amb alga wakame
Bombons de foie i poma "Granny Smith"
Tacs de gambes amb peperoncino i maionesa de Chipotle
Mini hamburguesa de Sushi

Poke de tonyina vermella amb anacards,
arròs salvatge, sèsam i pinya
i
Carpaccio Nipau de salmó i rap amb cress de shiso
i
Filet de bou amb lingot de patata trufada amb
ceba vermella al vi negre

Pa 
Petits Fours
Celler: 
Viña Cimbrón
Raimat Abadia Criança
Cava Agustí Torelló Mata
Aigua, infusió i cafè 

Raïm i cotilló 

77€
iva inclòs

MENÚ

DE NADAL 2
Capuccino de bou de mar
"Gunkan" de tonyina vermella
Tàrtar d'alvocat amb alga wakame
Patata brava amb salsa "molt brava"
"Tiradito" d'orada amb mango i poma
Musclos de roca al curri verd i cintronel·la

Filet de bou rostit i reposat sobre una crema
de tubercles amb fines làmines d’ibèrics
o
Salmó embolicat en fulles de plàtan, salsa
macedònia i verdures saltades

Pan
Noel Cheesecake
Celler: 
Xic Blanc d'Agustí Torelló
Arienzo Crianza Marqués de Riscal
Cava 
Aigua, infusió i cafè 

48€
iva inclòs

FES LA TEVA  RESERVA

Passeig de Gràcia, 44 1r
(amb Consell de Cent)
93 487 23 45

www.citrusrestaurant.com


