MENU

DE NADAL 1

Llagostins en tempura de cervesa negra i
maionesa chipotle

Croquetes de pernil ibéric de gla
Pernil ibéric de gla amb pa de coca
Patates Braves

5t

Llu¢ amb carbassa i parmentier de broquil
o

Entrecot de vedella "Soasada” amb carbasso,
mango, ceba i parmesa

Pa

Noel Cheesecake

Celler:

Xic Blanc d'Agusti Torellé

Arienzo Crianza Marqués de Riscal
Aigua, infusid i cafe

29,90€

iva inclos

MENU
CAP D’ANY

Croquetes de xipirons i alioli de la seva tinta
Pernil ibéric de gla amb pa de coca

Tataki de tonyina vermella i mango

Bikini trufat de mozzarella i pernil ibéric

i

Corball rostit sobre una confitura de tomaquet

i piquillos a la muselina de bolets
i

Filet de bou amb cebetes glacejades amb mel,

patata ratte i romani

Pa

Petit Fours

Celler:

Oliver Conti Indispensable Blanc
Cuatro Pasos Negre

Cava

Aigua, infusid i cafe

Raim i cotilld

55€

iva inclos

MENU
DE NADAL 2

Pernil ibéric de gla amb pa de coca
Edamames

Croquetes de pernil ibéric de gla

Broqueta de pollastre amb salsa explosiva
Bikini de mozzarella de bufala i tomaquet sec

Llom de salmé amb quinoa i mango
o

Melds de vedella amb parmentier
i pésols a la menta

Pa

Noel Cheesecake

Celler:

Xic Blanc d’Agusti Torellé

Arienzo Crianza Marqués de Riscal

Cava
Aigua, infusiod i café

35,50€

(\=Riglelle}S

FES LA TEVA RESERVA

Rambla Catalunya, 27
(Diputacio)
93 306 96 69

Av. Diagonal, 593
(al costat del H. Hilton)

93 410 54 95

www.piscolabisrestaurant.com
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