MENU

DE NADAL 1

Crema de ceps amb escuma d'idiazabal
Croqueta de pernil iberic de gla

Tartar d'alvocat amb alga wakame
Patata brava amb salsa "molt brava”
Torrada de cranc i maionesa de citrics

Amanida de llagostins amb alvocat, crema de formatge
i vinagreta de fruits vermells

Broqueta de secret ibéric adobat amb chimichurri
Mini burger "New York" amb salsa barbacoa i cogombre

*

Turnedd de melds de vedella amb parmentier
de carbassa a la vainilla i encenalls de parmesa
o

Rap rostit al forn amb bolets i suc de fruits del mar

%

Pan

Noel Cheesecake
Celler:

Martin Cédax / Protos
Cava

Aigua, infusid i cafe

56€

iva inclos

MENU
CAP D’ANY

Ceviche de gambes amb salsa citrica, menta i coriandre

Torradeta de llom de sardina fumada amb tomaquet i olivada negra

Cullereta de Steak Tartar amb torrada de pa cruixent
Bacalla amb olivada, blat de moro torrat i mango
Broqueta de secret ibéric adobat amb chimichurri

*

Petxina de pelegri en amanida amb poma, mango i brots
i

%, Llamantol amb cobertura de crema de marisc i ruca

i

Filet de bou amb lingot de patata trufada i

ceba vermella al vi negre

+

Pa

Petits Fours

Celler:

Martin Cédax, DO Rias Baixas
Protos, DO Ribera del Duero
Cava Agusti Torellé Brut
Aigua, infusid i cafe

Raim i cotilld

99€

iva inclos n @ @7@

MENU
DE NADAL 2

Xupa xup de foie a la xocolata amb praliné
Pinxo de filet amb Pedro Ximénez

Torrada de cranc i maionesa de citrics
Broqueta de llagosti amb maionesa de llima
Crema de carbassa amb escuma de parmesa

*
Amanida de llagostins amb alvocat, crema de
formatge i vinagreta de fruits vermells
o
Milfulls caramel-litzat de poma verda, foie gras
i sardina fumada

*

Filet de bou reposat sobre una crema de
tubercles amb fines llamines d’ibérics

(o]

Turbot amb trompetes de la mort, pésols
i salsa de cranc

*

Pa

Noel Cheesecake
Celler:

Martin Cédax / Protos
Cava

Aigua, infusid i cafe

69€

iva inclos

RESTAURANT

FES LA TEVA RESERVA

Moll d'Espanya s/n
(accés pel Reial Club Maritim)

9322117 75

www.maritimrestaurant.com



