RESTAURANT

Merit
NAVIDAD 1

Calamares a la andaluza y pimientos
del Padrén con shichimi

Brogueta de mini boconccini, tomates
cherry y aceite de pesto

v

Ensalada de langostinos con aguacates alifiados,
crema de queso y vinagreta de frutos rojos

(o)

Caneldn de poularda con bechamel trufada
y salteado de boletus

i

Suprema de corvina al horno con patata confitada
o
"Carn d'olla"” con sus verduras y garbanzos

Tronco de cheesecake y turron

Pan y agua o refresco
Café o Cortado
Bodega:
Arienzo Crianza de Marqués de Riscal
Xic Blanc de Agusti Torelld
Cava Brut

35€

iva incluido

Pevdt
NAVIDAD 2

También valido para Fin de aio
Montadito de jamdn ibérico de bellota
Croquetas tufadas
Patata brava con salsa muy brava

v

Escudella de Navidad con pilota y galets
o

Aguacates rellenos con gambas,
mango Yy salsa citrica

Y

Rape al horno con gambas, patatas
y salsa de su caldo

(o]

Timbal de confit de pato con pera, ciruelas,
frutos secos y su salsa

tp

Tronco de cheesecake y turrén

Pan y agua o refresco
Café o Cortado
Bodega:
Arienzo Crianza de Marqués de Riscal
Xic Blanc de Agusti Torelld
Cava Brut

39,50€
iva incluido

Extra Fin de aio +12€:
uvas, cotillén y cava

HAZ TU RESERVA

- Gandesa, 10 (con Av. Diagonal) 93 410 48 47
- C.C. Arenas de Barcelona. Gran Via de les Corts Catalanes, 373-385 (clpula) 93 425 36 56

www.labotigarestaurant.com
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