
Menú
NADAL 1

Calamars a l'andalusa i pebrots de Padrón
amb shichimi

Broqueta de mini boconccini, tomàquets cherry
i oli de pesto

Amanida de llagostins amb alvocats amanits, 
crema de formatge i vinagreta de fruits vermells

o
Caneló de pularda amb beixamel trufada

i formatge parmesà

Suprema de corball al forn amb patata confitada
o

Carn d'olla amb les seves verdures i cigrons

Massini amb trufes artesanes i crema de torró

Pa, aigua o refresc
Cafè o infusió

Celler:
Vi blanc • Xic Blanc d'Agustí Torelló Mata

Vi negre • Arienzo Crianza de Marqués de Riscal 
Cava Brut Reserva • Agustí Torelló Mata

35€
iva inclòs

Menú
NADAL 2

Montadito de pernil ibèric de gla
Croquetes trufades

Patata brava amb salsa molt brava

Escudella de Nadal amb pilota i galets
o

Alvocats farcits amb gambes, mango i salsa cítrica

Rap al forn amb gambes, bolets, patates i salsa de suquet
o

Timbal de confit d'ànec amb pera, prunes,
fruits secs i la seva salsa

Massini amb trufes artesanes i crema de torró

Pa, aigua o refresc
Cafè o infusió

Celler:
Vi blanc • Xic Blanc d'Agustí Torelló Mata

Vi negre • Arienzo Crianza de Marqués de Riscal 
Cava Brut Reserva • Agustí Torelló Mata  

42,50€
iva inclòs

Menú
CAP D’ANY

Pernil ibèric de gla amb pa de vidre amb tomàquet
Croquetes de sipions amb toc d'allioli de piquillos

Iogurt de foie amb fruita de la passió i nous de macadàmia
Tataki de tonyina vermella i edamame

Turnedó de rap amb cruixent de festucs i
esponjós d'espàrrec blanc i taronja

i
Lingot de xai rostit amb el seu suc i

parmentier de moniato trufat

Massini amb trufes artesanes i crema de torró

Pa, aigua o refresc
Cafè o infusió

 Celler:
Vi blanc • Xic Blanc d'Agustí Torelló Mata
Vi negre • Arienzo de Marqués de Riscal
Cava Brut Reserva • Agustí Torelló Mata 

Raïm Cap d'Any
Cotilló Deluxe

65€
Iva inclòs

FES LA TEVA RESERVA

www.labotigarestaurant.com

Gandesa, 10 (amb Av. Diagonal)
93 410 48 47

C.C. Arenas, Gran Via, 373-385 (cúpula)
93 425 36 56


